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LEVANTE MENU

Shakshuka
Wachtelei | Bulgur | Rauchmandel

Agnolotti
Ziegenkése | Marone | Piemonteser Haselnuss

Gefillter Mini-Kirbis
Risoni-Risotto | Feta | Pinienkerne

Samosa
Quitte | Pistazie | Ananas-Kokos-Sorbet

oder
Auswahl vom Télzer Kas’Laden mit Chutney

4 Gange Menii 109
auf Wunsch Menii mit Weinbegleitung vier Gange 59 €

CHEF MENU

Meze
Knusperhoérnchen, Wagyu Tatar, Réstzwiebel | Mamas Kéfte, Gewlirztomaten Sugo |
Minz-Ayran, Peperoni | Hummus, Tahin, Simit | Butternut-Kurbis, Feta, Vadouvan
Pogaca, Sesam, Koriander | Icli Kéfte, Baba Ghanoush, Cacik |
Chicoree, Orange, Dill | Oktopus vom Holzkohlegrill, Muhammara-Espuma, Fenchel

Heilbutt
Rote Bete Risotto | Sumach | Meerrettich-Schaum

Granny Smith Sorbet
Granatapfel — Champagner - Stippchen

Filet und Geschmortes vom Black Angus
Schwarzwurzel | Rosenkohl | Ras el Hanout-Jus

WeiBes Schokoladen-Mousse
Cashew | Cranberry | Birnen-Sorbet

4 Géange Menii 129 € | 5 Gange Menii 139 €
auf Wunsch Menii mit Weinbegleitung fiir vier Gdnge 59 €

jeder weitere Brotkorb wird mit 4,50 € berechnet.

Wir verwenden in unseren Speisen alle 14 Allergene und deren Kreuzkontaminationen. Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter an.



